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GLV:J"I"IIAUD MENUS 4 20 au 26 octobre 2025
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Salade Nigoise

Haricots verts, echalotes

Rougail saucisse viande frangaise
Riz BIO

Créme dessert

Alternatif : Rougail aux haricots
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MERCREDI

Tagliatelles BIO de chez Saint Jean *® ¢
a la Bolognaise égréné de boeuf ©® '
Meule de Savoie

Ananas au sirop

Alternalif : tagliatelles sauce lentilles corail
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Compote pomme & Réubarbe BIO m T‘mck

Rawvioles
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Bouillabaisse de poisson MSC mijoté avec des
Pommes de terre BIO, courgettes et carottes HVE ©®
Tomme de la Biévre 8

Raisin

Alternatif : Légumes bouillabaisse aux petits pois

.

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d‘approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
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